é E CAGLIARI
E CONFESERCENTI

APERTE LE ISCRIZIONI PER IL CORSO

PASTA MADRE

MITI E CERTEZZE NEL MONDO DELLA

PANIFICAZIONE

CON IL DOCENTE STEFANO PIBI 0 lisidiiatuzalbakery

J'

LABORATORIODI A ARGOMENTI

PANIFICAZIONE g - TRATTATI:
CON PASTA MADRE { .\\"k A -'// - Le materie prime nella.

E LIEVITO DI BIRRA © - M panificazione

- | processi
- I diversi Hpi di lievitazione

- 1a pasta madre solida,
geshione e mantenimento

" - la pasta madre liquida,
geshone e mantenimento

- il lievito di birra nella
panificazione

- le fermentazioni spontanee
- i prefermenti

- la levitazione mista

47", - pani grandi

ini caratteristici
(hpxct e/o con aggiunte)

- panini e pani soffici in
stampo

- brioche e lievitati dolci
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